
Speisekarte

Moderne trifft Tradition



Haussalat
Frische Blattsalate mit Schinken-Käse-Kroketten, 

Gurke, Tomate, Paprika, Ei und Hausdressing

13,50 €

Römersalat
mit gebratenem Hähnchen, gerösteten Brotstücken, 

Bergkäse und Parmesan-Zitronen-Dressing

15,00 €

UNSERE SALATE

frisch & knackig

heiß & herzhaft

VORSPEISEN AUS TOPF UND OFEN

Oberlausitzer Festtagssuppe 
mit Fleischklößchen, Gemüse und Eierstich

5,50 €

Knoblauchsuppe „nach Art des Hauses“
mit Schinken, Käse, Croûtons

5,50 €

Überbackenes Würzfleisch 
mit Toast und Zitrone

7,50 €

Bei grün markierten Speisen handelt es sich um frische Produkte 
aus einem regionalen Fachbetrieb.

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an, 
unser Servicepersonal informiert Sie gern über mögliche Allergene.

                   „Essen  
ist ein Bedürfnis, 

Genießen 

ist eine Kunst.“ 
Froncoise VI – 

Duc de La Rouchefoucould

Hinweise:

Wir wünschen guten Appetit! 
Ihr Team vom Hotel Stadt Löbau.
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Hausgemachte Sülze 

an Bratabern und Remouladensauce, dazu kleiner Salat

10,50 €

Paniertes Schweineschnitzel 

mit Gemüse der Saison, Pommes Frites, dazu kleiner Salat

14,00 €

Schweinemedaillons

mit zweierlei Zwiebeln und Preiselbeer-Meerrettich 
dazu Bratabern und kleiner Salat

17,00 €

Gegrillte Landhuhnbrust

mit Tomate und Mozzarella überbacken dazu Kräuterreis und kleiner Salat

17,50 €

Rinderpökelzunge

mit Gemüse der Saison, Salzabern und zerlassener Butter

18,00 €

FLEISCHIGER GENUSS

Unsere Klassiker Haushofmeisterschnitzel 

mit Pilzrahm und Würzfleisch überbacken,
dazu Pommes frites und kleiner Salat

18,50 €

Omas Entenbraten

mit hausgemachtem Apfel-Rotkohl, Kartoffelklößen 
und Rosmarinjus

19,50 €

Gebratenes Emmafischfilet 

mit Schmor-Speck-Kraut, Salzabern, dazu kleiner Salat

16,50 €

Gebratenes Zanderfilet

mit geschmorten Gurken, Bratabern und 
Zitronensauce, dazu kleiner Salat

17,00 €

FISCHGERICHTE 
AUS HEIMISCHEN GEWÄSSERN

Fluss & Teich



Spinatknödel 

mit Pilzrahm und Bergkäse, dazu kleiner Salat

10,50 €

Gebackener Blumenkohl

mit Salzabern und Sauce Hollandaise

11,50 €

VEGETARISCHE 
SATTMACHER

vital & fit Lausitzer Bauernfrühstück 
mit Abern, Speck, roten Zwiebeln, Petersilie und Spreewaldgurken

9,50 €

Kleines Hähnchenschnitzel
an Pommes frites, dazu kleiner Salat

11,50 €

Gebratenes Zanderfilet
mit geschmorten Gurken, Bratabern und Zitronensauce

12,50 €

Rinderpökelzunge
mit gemischtem Gemüse, Salzabern und zerlassener Butter

13,50 €

Omas kleiner Entenbraten
mit hausgemachtem Apfel-Rotkohl, Kartoffelklößen 

und Rosmarinjus

15,00 €

FÜR DEN KLEINEREN HUNGER

Hausspezialitäten



„Schokotraum” 
Kleines Schokoküchlein mit Vanilleeis

6,50 €

Orangen Crème brûlée
und Rohrzucker karamellisiert

7,00 €

Belgische Butterwaffel
an frischen Früchten mit Vanilleeis

7,50 €

SÜSSE KÖSTLICHKEITEN

Für Naschkatzen Getränkekarte

Moderne trifft Tradition



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Mineralwasser Bad Liebenwerda  0,25 l    2,50 €
classic, medium, naturell  0,75 l  4,95 €            

Pepsi Cola  0,2 l 2,50 €
 0,4 l  4,20 €        

7up  0,2 l  2,50 € 
 0,4 l  4,20 €        

Mirinda Orangenlimonade  0,2 l 2,50 €
  0,4 l 4,20 €     

Spezi  0,2 l  2,50 €
 0,4 l  4,20 €             

Bad Liebenwerda Softdrinks  0,25 l 2,80 €  
Tonic, Ginger Ale 0,5 l 4,90 €       
    
Bauer Fruchtsäfte  0,2 l 2,60 €
Ananas, Apfel, Banane, Johannisbeere,   0,4 l  4,70 €   
Kirsche, Orange, Rhabarber, Tomate 

Alle Säfte sind auch als Saftschorlen zum gleichen Preis erhältlich. 

HEISSGETRÄNKE

Glas Tee (verschiedene Sorten)   2,00 €

Kännchen Tee (verschiedene Sorten)  3,80 €

Heiße Zitrone   2,20 €

Glühwein (saisonal) 0,2 l 3,20 €

Glas Grog  0,2 l  3,50 €

Tasse Kaffee   2,20 €

Kännchen Kaffee   3,80 €

Milchkaffee  3,00 €

Tasse Cappuccino   2,80 €

Latte Macchiato  3,00 €

Espresso   2,20 €

Espresso doppelt   3,95 €

BIERE VOM FASS

Löbauer Bergquell Pils  0,3 l   3,10 €

 0,4 l  4,20 €

Radler / Diesel  0,3 l  3,10 €

(Fassbier mit 7up oder Pepsi Cola) 0,4 l  4,20 €

BIERE AUS DER FLASCHE

Lausitzer Porter  0,33 l  3,10 €

Meißner Schwerter St. Afra Schwarz  0,33 l   3,10 €

Krombacher alkoholfrei  0,33 l  3,10 €

Lausitzer Hefeweizen  0,5 l  4,50 €

Weihenstephan Hefeweißbier alkoholfrei  0,5 l  4,50 €

APERITIF

Martini  0,05 l  2,50 €
bianco, rosso, extra dry

Sandemann Sherry  0,05 l  2,90 €
medium dry, dry



SCHAUMWEINE

„6 Städte Sekt“   Glas Sekt 0,1 l  3,20 €
Edition Hotel Stadt Löbau  Piccolo Flasche 0,2 l 6,00 €
Hausmarke trocken / halbtrocken  Flasche 0,75 l  19,90 €
Sektkellerei J. Oppmann, Würzburg, Dtl.

Piccolo Rotkäppchen  alkoholfrei 0,2 l 6,00 €

OFFENE WEISSWEINE

Weißweinschorle  0,2 l  5,30 €

Pinot Grigio / Garganega trocken 0,2 l  5,40 €
Winzergenossenschaft „Viticoltori di Soave“, 
Region Veneto, Italien
Ein leicht fruchtbetontes Cuvée aus 
Pinot Grigio und Garganega

Kerner „St. Martinus” trocken  0,2 l  5,50 €
Römergut Moll, Pfalz
Herzhaft, rassig, mit exotischen Fruchtaromen 
und feinwürzigem Körper

Riesling „St. Martinus” halbtrocken  0,2 l  5,50 €
Römergut Moll, Pfalz
Jugendlich frisch, spritzig, mit einem Hauch 
von Aprikose und ausgewogener Säure

Müller-Thurgau „St. Martinus” lieblich  0,2 l 5,50 €
Römergut Moll, Pfalz
Aromatisch duftig, mit dezenter Fruchtsüße 
und milder Säure

Riesling „Bereich Meißen“ trocken  0,2 l 6,70 €
Sächsische Winzergenossenschaft Meißen, Sachsen
Feines Aromenspiel von Apfel, Pfirsich, Mirabelle 
und etwas Citrus, feine Säure

OFFENE ROSÉWEINE

Portugieser Rosé lieblich  0,2 l 5,50 €
Römergut Moll, Pfalz
Elegantes Zartrosa, mit Nuancen 
von Erdbeere und Himbeere, sehr mild

Sophie Helen Petite Rosé trocken  0,2 l  6,70 €
Cabernet Sauvignon, Dornfelder
Weingut Hammel, Pfalz
Brillantes Himbeerrot, mit einem Bouquet 
von roten Beerenfrüchten und Cassis

OFFENE ROTWEINE

Dornfelder „Primerus“ QbA trocken  0,2 l 5,50 €
Weingut Bretz, Rheinhessen
Tiefdunkler Wein mit Nuancen von Kirsche, 
Brombeere und frischen Kräutern

Spätburgunder QbA feinherb  0,2 l  5,50 €
Weingut Bretz, Rheinhessen 
Aroma von reifer Schwarzkirsche 
und Backpflaume, feinfruchtig, 
weich und harmonisch

Château Bois de Favereau Supérieur trocken  0,2 l  5,90 €
Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc
Bordeaux Frankreich
Feine Aromen von Cassis und Brombeeren 
mit guter Struktur und feiner Eleganz



FLASCHENWEINE WEISS

Pinot Grigio / Garganega trocken  1,00 l  19,50 €
Winzergenossenschaft „Viticoltori di Soave“, 
Region Veneto, Italien
Ein leicht fruchtbetontes Cuvée aus 
Pinot Grigio und Garganega

Colombard-Sauvignon trocken  0,75 l  20,50 €
Domaine Horgelus, Côtes de Gascogne, Frankreich
Frisches und intensives Bouquet nach Citrus 
und tropischen Früchten

Kerner „St. Martinus” trocken  1,00 l  21,50 €
Römergut Moll, Pfalz 
Herzhaft, rassig, mit exotischen 
Fruchtaromen und feinwürzigem Körper

Müller-Thurgau „St. Martinus” lieblich  1,00  l  21,50 €
Römergut Moll, Pfalz 
Aromatisch duftig, mit dezenter Fruchtsüße 
und milder Säure

Riesling „St. Martinus” halbtrocken  1,00 l  22,50 €
Römergut Moll, Pfalz 
Jugendlich frisch, spritzig, mit einem Hauch 
von Aprikose und ausgewogener Säure

Riesling „Bereich Meißen“ trocken  0,75 l  24,00 €
Sächsische Winzergenossenschaft 
Meißen, Sachsen
Feines Aromenspiel von Apfel, Pfirsich, 
Mirabelle und etwas Citrus, feine Säure

FLASCHENWEINE ROSÈ

Portugieser Rosé lieblich  1,00 l  22,00 €
Römergut Moll, Pfalz
Elegantes Zartrosa, mit Nuancen 
von Erdbeere und Himbeere, sehr mild

Sophie Helen Petite Rosé trocken  0,75 l  24,00 €
Cabernet Sauvignon, Dornfelder
Weingut Hammel, Pfalz
Brillantes Himbeerrot, mit einem Bouquet 
von roten Beerenfrüchten und Cassis

FLASCHENWEINE ROT

Dornfelder „Primerus“ QbA trocken  0,75 l  19,50 €
Weingut Bretz, Rheinhessen 
Tiefdunkler Wein mit Noten von Kirsche, 
Brombeere und frischen Kräutern

Spätburgunder QbA feinherb  0,75 l  19,50 €
Weingut Bretz, Rheinhessen  
Aroma von reifer Schwarzkirsche und 
Backpflaume, feinfruchtig, weich und harmonisch

Merlot QbA trocken  0,75 l  21,00 €
Weingut Bretz, Rheinhessen 
Feine Holznote mit Aromen von Pflaumen 
und einem Hauch von Paprika

Primitivo „Epicuro” IGT Puglia trocken  0,75 l  21,00 €
Femar Vini, Apullien Italien, Dunkles Purpurrot, 
mit Aromen von Pflaumen und Süßkirschen



Château Bois de Favereau Supérieur trocken  0,75 l  21,00 €
Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Bordeaux Frankreich
Feine Aromen von Cassis und Brombeeren, 
mit guter Struktur und feiner Eleganz

Marqués de Riscal, Rioja, Spanien 0,75 l 24,00 €
Proximo DOCa trocken  
Cuvée aus Tempranillo, Graciano, Mazuelo 
Aromen von reifen Waldbeeren und Granatapfel, 
fruchtig, mit charmanten Tanninen 

Spätburgunder „Bereich Meißen QbA“ trocken  0,75 l  28,00 €
Sächsische Winzergenossenschaft  Meißen, Sachsen
Feine Toastaromen mit einem Duft von 
dunklen Beeren und Schattenmorellen

MIXGETRÄNKE & LONGDRINKS

Campari Orange    5,20 €

Hugo – Holunderblütensirup, Sekt, Mineralwasser, frische Minze 5,50 €
   
Aperol Spritz – Aperol, Sekt, Mineralwasser, Orangenscheibe   5,50 €

Bacardi-Cola   6,20 €
  
Gin Tonic – Bad Liebenwerda Tonic    5,80 €

Gin Tonic – Thomas Henry Tonic    6,20 €

Whiskey-Cola    6,20 €

Caipirinha – Cachaca, Limette, Rohrzucker, Mineralwasser 6,80 €

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Ipanema   Rohrzucker, Limette, Ginger Ale 6,20 €

La Principessa   Mangonektar, Zitronensaft,  6,20 €
  Zuckersirup, Tonic Water
  
Virgin Sunrise   Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft,  6,20 €
  Zuckersirup, Grenadine 

GIN-COCKTAILS

Gin-Fizz   Finleys Gin, Zitronensaft, Rohrzucker 6,80 €

Thommy´s   Finleys Gin, Agavendicksaft,  7,50 €
Margarita   Limettensaft, frische Limette  

  

RUM-COCKTAILS

Mojito   weißer Rum, frische Limette, Rohrzucker, 6,80 €
   Mineralwasser, frische Minze

Pina Colada   weißer Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne 6,80 €

Planter´s Punch   weißer Rum, brauner Rum, Ananassaft,  7,50 €
  Orangensaft, Zitronensaft, Limettensaft, 
  mit Grenadine gefloatet

 

VODKA-COCKTAILS

Sunset Trap   Vodka, Johannisbeersaft, 7up 6,80 €

Sex on the Beach  Vodka, Apricot Brandy, Triple Sec, 7,50 €
   Ananassaft, Orangensaft, Kirschnektar

–

–

–

–

–

–

–

–

–

–



  

WHISKEY-COCKTAILS

Lynchburg Lemonade  Bourbon Whiskey, Triple Sec,  6,80 €
 7up, frische Limette und Zitrone
  
Whiskey Sour  Bourbon Whiskey,  7,80 €
 Zitronensaft, Zuckersirup  

SPIRITUOSEN

Aalborg Jubiläums Aquavit  2 cl  2,80 €

Malteserkreuz Aquavit  2 cl  2,80 €

Underberg  2 cl  2,80 €

„Feiner Alter” Wilthener  4 cl  3,50 €

Wilthener Gebirgskräuter  4 cl  3,50 €

Oybin Bitter  4 cl  3,50 €

6 Städte Tropfen  4 cl  3,50 €

Jägermeister  4 cl  3,50 €

Puschkin Vodka  4 cl  3,50 €

Echter Nordhäuser Doppelkorn  4 cl  3,50 €

Baikal Vodka  4 cl  3,80 €

Ramazzotti  4 cl  3,80 €

Fernet Branca  4 cl  3,80 €

Rauch´s Williams Christ  4 cl  3,80 €

Grappa Cellini  4 cl  3,80 €

Ouzo 12  4 cl  3,80 €

Jack Daniels Tennessee Whiskey  4 cl  4,50 €

Hennessy Cognac  4 cl  4,60 €

Glenfiddich Single Malt 12Y.  4 cl  4,80 €

Dimple Blended Scotch  4 cl  4,80 €

Bombay Sapphire Gin 4 cl  4,80 €

–

–


